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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: virksomhedens mundtlige procedurer for
håndtering af kølekrævende fødevarer under tilberedning af
pizza og sandwich. Virksomheden redegør for, at de tager
tingene frem og tilbage fra køl og ikke lader det henstå unden
for køl i længere tid, end hvor produktionen er igang. Hørt
procedurer for buffet med koldt mad, virksomheden redegør
for at buffeten kun står inden for en time, i kølebrønd og at
fødevarerne herefter vurderes/kasseres.
Vejledt generelt om reglerne vedrørende brud på kølekæden.
Vejled konkret om muligt løsningsforslag for anvendelse af 3
timers rettesnoren, herunder at kølekrævende fødevarer ikke
bør være udenfor køl i mere end tre timer, inklusiv tid til
tilberedning og anretning, med mindre virksomheden med en
risikovurdering kan vise, at det ikke indebærer nogen
sundhedsfare.
Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået udleveret
retssikkerhedsblanketten.


